FOXZrVENTPL

MENU WESELNE PROPOZYCJA NR1

Obiad :
rosot z kury z makaronem 200ml

Dania gtéwne na potmiskach:
piers z kurczaka z ryzem i biatym sosem 100g
kotlet schabowy nadziewany grzybami 100g
cordon blue lub de volaille 100g
pieczona piers$ z kurczaka nadziewana serem plesniowym
i zurawing 100g
zraz wotowy lub wieprzowy 100g
ziemniaki z wody / kluski élgskie 200g
zestaw surdowek i marchewka na ciepto 300g

Deser:
lody z owocami i bitg $mietang, creme brulee lub krem
tiramisu
kawa , herbata (bez ograniczen)

Przekaski zimne:
miesa z obiadu
schab w galarecie faszerowany sliwkg  80g
rolada z indyka faszerowana zielening i orzechami 80g
rolada miesna nadziewana musem grzybowym 80g
tymbaliki z kurczaka 80g
satatka firmowa z szynki i nadziewanych warzyw 80g
satatka jarzynowa 80g
toso$ w galarecie 80g
$ledzik w oleju lub po tatarsku 80g
ryba po grecku 80g
pieczywo , masto
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Kolacja:

zeberka zapiekane na kapuscie lub bigos z
kietbaskamilOOg

karkdwka pieczona nadziewana sliwkami podawana z
kopytkamilOQOg

Przekaski gorace

boef strogonov 200m lub bogracz z kluskami 200ml lub
flaczki wotowe 200ml
barszcz z pasztecikiem lub zurek z biatg kietbasg 200ml

(koszt przygotowania cateringu dla jednego goscia
wynosi 240 zt)
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